
GRUPA KRASNALE 

(Karty 14) 

 

 

Drodzy Rodzice, 

 

       Wysyłam Państwu materiały dla dziecka zgodnie z planowaną na bieżący okres tematyką. 

Codziennie dostaną Państwo karty z materiałami i instrukcją dla dzieci. 

 

 

14 

Temat dnia: „Święconka- Koszyczek Wielkanocny” 

 

1. Na początek proszę o przeczytanie dzieciom od nas, krótkiej wiadomości: 

„Dzień dobry dzieci z grupy Krasnale! 

W Wielką sobotę, czyli dzień tuż przed Wielkanocą zapewne razem z Rodzicami 

przygotowujecie swój koszyczek wielkanocny. W koszyczku schowane są różne smakołyki…, 

czy wiecie jakie?” 

 

2. Po przeczytaniu wiadomości bardzo proszę o zapoznanie dziecka z produktami, które 

znajdują się w koszyczku: 

 

- obrazki wraz z opisem znajdują się na kolejnej stronie, 

 

- po przeczytaniu tekstu, proszę, aby dziecko rozcięło obrazek po wyznaczonych 

liniach, a następnie przykleiło puzzle na innej kartce. 

  



  



  



  



  



Wytnij puzzle, oraz przyklej na inną kartkę. 

 

  



  



3. Wykonaj z mamą/ tatą lub babcią babkę wielkanocną: (poniżej przepis/ lub sprawdzony 

domowy przepis). 

 

Babka Wielkanocna 

1. Składniki 

• Kostka margaryny (do pieczenia Kasia)-------------250 gramów 

• Cukier ---------------------------------------------------220 gramów 

• Jajko --------------------------------------------------------5 sztuk 

• Mąka ----------------------------------------------------170 gramów 

• mąka ziemniaczana -------------------------------------80 gramów 

• proszek do pieczenia -------------------------------------1 łyżeczka 

• cukier waniliowy -----------------------------------------1 opakowanie 

 

2. Przygotowanie krok po kroku 

Krok 1 

Miękką Kasię utrzyj mikserem z cukrem i cukrem waniliowym na puszystą masę. 

Krok 2 

Stopniowo wbijaj jajka, ciągle mieszając. 

Krok 3 

Do ubitej masy dodaj przesianą mąkę, mąkę ziemniaczaną i proszek do pieczenia, a następnie 

wymieszaj. 

Krok 4 

Formę do babek z kominkiem wysmaruj Kasią i obsyp mąką, a następnie wypełnij ciastem. 

Krok 5 

Piecz około godziny w 180 st. C. 

 

 

 

 

SMACZNEGO! 

 

https://www.przepisy.pl/mojeciasto


4. Na koniec proponuję wykonanie kart pracy związanych z tematyką, które umożliwią 

dziecku rozwijanie umiejętności matematycznych, spostrzegawczych oraz 

grafomotorycznych: (karty pracy umieszczone są poniżej)  

 

Zaprowadź Zajączka do koszyczka  



Rysuj po śladzie. 



Dokończ rysowanie wzorów: 


